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□ 本报记者 李平

6月6日，承载着68年历史的中关村茶点，在中
关村超市发科学城店东侧新址正式开业。这个由郭
沫若倡议建立、曾服务过许多科学巨匠的“科学家
点心铺”，在历经近两个月的选址与搬迁后，重张迎
客。如潮的客流中，老式货架静立如初，手写价签字
迹依旧，无声诉说着不变的坚守。

时光倒流至1957年，中国科学院北区在中关
村刚刚建成，周围住满了各院所的专家们，钱学森、
钱三强、何泽慧、郭永怀、李佩、童第周……这些闪
耀在中国科学史上的名字，大多都曾与这家小小的
茶点部有过不解之缘。

为做好配套服务，中关村一街路口建起了一
系列便民设施，书店、菜店、粮店、副食店一应俱
全。其中，就有这家别具一格又“来之不易”的“中
关村茶点部”。

当时，中国科学院首批233位院士中有三分之
二是归国学者，在国外生活多年，养成了西式餐饮
习惯，此外还有不少苏联专家，但当时条件艰苦，整
个北京也很难买到西点。

于是，中国科学院首任院长郭沫若向北京市政
府打报告，申请建一家西点店，为科学家们提供一
个舒适的休息、交流场所。

中国应用语言学之母李佩当时任中关村“西郊
办公室”副主任，她也为小店的建成积极奔走。历经
一番周折，“中关村茶点部”的红色招牌终于在
1957年4月挂在了中关村北一街18号楼一层外墙
上，成为当年北京唯一一家西式茶点铺。

为确保口味正宗，郭沫若专门把天津法国大磨
坊主厨景德旺请到北京主持茶点部的工作，包括设
计品种、带徒弟传技术等。

刚开始因为人手少、店面小，中关村茶点部不
对外营业，只为科研人员提供一点维持大脑高速运
转的“燃料”。有景德旺大厨坐镇后，店里的蝴蝶酥、
黄油饼、奶油卷等点心精致又好吃。

“听店内的老员工说，当年一些著名科学家经
常来光顾。”1978年就在店里当学徒，后来成为茶
点经理的殷京生回忆道，“钱三强最爱苹果派，何泽
慧则喜欢咖喱饺，钱学森也曾是这里的常客，附近
高校的教授、学子也经常光顾。”

中关村茶点部不仅是一家糕点店，它见证了新
中国成立初期中国科学事业的蓬勃发展，更见证了
老一辈科学家们为科研事业孜孜矻矻的身影，也承
载着无数中关村人的美好回忆。

在超市发科学城店东侧，“中关村茶点”红底黄字的崭新招
牌在阳光下熠熠生辉。步入茶点新址，仿佛坐上时光机，回到了
上世纪的老式国营商店。

售货区与生产区被布帘隔断，约50平方米的售货区内，包
装简单的老式糕点陈列在老式货架上，价签一笔一画全是手
写，老式盘秤摆在玻璃柜台上，店员们也都统一身着白大褂工
作服，保持着复古朴实的风格。

金黄酥脆、香甜可口的蝴蝶酥，外皮酥脆、里芯细腻的奶油
卷，麦香浓郁、咸甜正好的起子饼，松软香糯、入口即化的黄油
小花……在奶香十足的空气中，各类新鲜出炉的糕点让人眼花
缭乱，而这种独特的香气，已在中关村飘散了整整68年。

在约100平方米的后厨区域，五台大型烤箱靠墙整齐排列，
中央摆放着宽大的木质案板，处处彰显着老字号的匠心传承。

“我们搬迁后完整保留了老店的制作工艺，将原先的设备原样
带过来，让顾客继续吃到记忆中的老味道。”殷京生说。

中关村茶点始终坚持着上世纪的手艺，面团都靠手工揉
制。“我们的点心面怕揉，揉大了面抽筋，揉小了散了，这是个技
术活。”店里老师傅介绍，他们从早上7点开始，先做苹果派，再
做起酥，前店后厂，现做现卖。一直忙到傍晚关门，陪伴他们的是
烤箱机器工作的“嗡嗡”声和用力揉面的踏实感。这种传统工艺，
让每一块点心都饱含温度。

在选材用料上，茶点部也始终坚持真材实料。“开始都是用
新西兰进口奶油，后来国产奶油质量上来了，就改用国产的，只
要尝过我们家的点心，没有说不好的。”殷京生自信满满地说。

“1990年到2000年那会儿，新式西点店遍地开花，买卖不好
做了，但我们不改口味，改了就不是中关村茶点了。”殷京生介绍，
面对现代化商业的冲击，中关村茶点始终拒绝随波逐流，坚守着
讲究大方的用料、地道传统的配方以及多年不变的品质。

这种坚守让中关村茶点在2010年后迎来转机，随着怀旧风潮

兴起和媒体报
道，越来越多的年
轻人开始光顾这家
老店，殷京生却说：“其
实我不希望有太大关
注，顾客太多了怕供应不
上，怕顾客大老远来了买不
上。”在他看来，保持适度的规
模，才能确保每一块点心都达到应
有的水准。

今年4月，为改善居民居住环境，位于中关
村北一街18号楼的茶点老店所在区域正在进行城市
更新，店铺需要搬迁。为守护这份珍贵的“城市记忆”，中
关村街道、海淀置业集团和中国科学院行政管理局形成合
力，共同为老店寻找新家。

“我们协调各方在中关村地区范围内协助选址，积极配合
推进安置工作，确保老店平稳过渡，支持中关村茶点一直开下
去。”中关村街道相关负责人介绍，街道积极协调各方资源，通过
召开调度会、对接商户、告知居民等方式，全力保障老店顺利搬迁。

海淀置业集团的专业团队陪同殷京生实地考察了3处备选地
址。经过多轮考察和科学评估，最终选定超市发科学城店。“这里
西临中关村大街，与中关村西区隔街相望，地理位置优越，交通极
为便利，可为周边居民提供更便捷的购物体验。”海淀置业负责
人介绍，他们还协助办理了营业执照地址变更、区级连审等手
续，全力协助老店顺利搬迁。

超市发团队迅速成立专项工作组，与海淀置业紧密配合，进行
卖场分割、施工改造、门面开设、消防工程、电力增容等工作。在筹备过
程中，不仅完美复刻了老店的怀旧元素，还特别设计了点心专属陈列区
和便捷购买通道，全方位满足科研人员与居民的消费需求。

“超市发科学城店的前身，就是当年中科院专家们配套建设的副食
店。我们始终坚持深耕社区经营，做好百姓身边的菜篮子、米袋子、肉案
子。”北京超市发连锁股份有限公司党委书记、董事长王增庆表示，如今，

“科学家的副食店”与“科学家的西点店”携起手来，更好为中关村地区居
民服务。

5月21日，崭新的营业执照终于获批：“名称：北京市中科苑中关村茶点
部，类型：集体所有制（股份合作），地址：海淀区中关村南路11号……”这不
仅是一个老店的新起点，更是一座城市守护记忆的见证。

6月6日开业当天，新址门前人头攒动。门口两侧摆放着超市发等多
家单位赠送的开业花篮，不少市民在店前驻足拍照，记录这一重要时刻。

“咸甜酥两袋，黄油饼干一袋。”店内，老顾客们熟练地点单，售货
员忙着将新鲜出炉的点心交到顾客手中。记者了解到，不少顾客是带
着亲朋好友的嘱托前来，其中有顾客专程为24名在中关村一起长大
的发小前来“跑腿”购买。

72岁的李先生是中关村老住户，他告诉记者：“这里的点心用
料实在，我从年轻时就开始买他家的蝴蝶酥，这么多年过去了，味

道一点没变，能保持这样的品质实在难得。”
69岁的董先生得知重新开业的消息后，特意从丰台六里桥赶来。“上世纪

70年代，下班回家时常来给母亲买松花蛋糕，一直到现在味道都没变。5月24日
老店关门前我还去了一趟。”董先生说，他看到也有不少年轻人来买，“看来老
味道也能征服现在年轻人的味蕾”。

“现在客流量太大，店里有点忙不过来，暂时只能生产蝴蝶酥、咸甜酥、黄
油饼干等部分商品，供货也比较有限，希望大家多多海涵。”殷京生说，门店重张
受到很大关注，也收到不少建议，他们很感谢各位新老顾客对门店的照顾，待情
况稳定后，店内将考虑实行小包装等建议。“为更好地服务顾客，茶点部已将营
业时间调整为周一至周六早9点到晚6点，比原先延长了半小时。”

后厨里，18岁的学徒小朱正跟着老师傅学习揉面。在这个平均
年龄50岁的团队中，这个上个月刚来的河南小伙格外显眼。殷
京生望着小朱专注的背影，既欣慰又感慨：“90年代带的几
个徒弟，最长的也就坚持了三年。”现如今小朱的认真，
让他看到了传承的希望。

“师傅说，这门手艺需要静得下心，耐得住寂
寞。”在烤箱的轰鸣声中，小朱全神贯注地学习
制作苹果派——这款钱三强最爱的点心，将
在他的手中延续新的故事。

从中关村北一街到超市发科学城店，
1.2公里的距离，记录了一座城市对“科学
记忆”守护的温度。这不仅仅是一次简
单的店铺搬迁，更是一次文化记忆
的传承与延续。在日新月异的城
市变迁中，中关村茶点依然坚
守着手工的温度，让这个承
载着几代人记忆的空
间，成为城市里最温
暖的坚守。
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68年不变的老味道

钱学森、钱三强都“打过卡”

“甜蜜记忆”的新传承

多方合力支持茶点开下去

▲ 位于中关村北一街18号楼的老店

▲ 用了几十年的老式盘秤

▲ 用了几十年的木质案板▲ 在老店后厨，师傅们精心制作糕点

▶ 用料扎实的苹果派

▲ 超市发科学城店东侧新址开业

▲ 顾客有序排队购买点心

▲ 新址后厨完整保留了传统烘焙设备

◀ 蝴蝶酥是店里的招牌产品


